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四 川 精 卫 食 品 检 测 科 技 有 限 公 司 

大米新鲜度快速测试管说明书 

(产品货号：D-LH0027  )

1 项目概述 

大米在贮藏过程中，因环境和微生物的作用，

不断陈化，除口感渐差外，还会产生一些有毒有害

物质，如过氧化物、致癌物黄曲霉毒素等。本方法

适用于大米新鲜度的快速鉴别，对测试结果如何处

理由测试人自行掌握。 

2 原理 

大米随着储藏时间的增长，其中的脂肪被氧化

生成脂肪酸，从而使酸度增加，pH 值下降，根据

大米的这种特性，通过测试大米 PH 值变化从而了

解大米新鲜程度。 

3 检测样品及检出限   

1) 检测样品：大米； 

2) 检出限： 定性检测。 

4 提供试剂 

1）大米新鲜度速测管 10 个/袋  共 20 管； 

2）说明书：1 份。 

5 检测步骤及结果判断 

取大米 10- 15 粒放入大米新鲜度速测管内，摇

晃几下（5~10 次），1 分钟时观察颜色变化，与下

图比色卡进行比色判断大米新陈，大米新鲜度的比

色卡如图 1 所示。 

 

  

图 1 大米新鲜度比色卡 

6 产品规格 

20 次/盒。     

7 储存条件和保存期 

1）储存条件：（2-8）℃； 

2）保存期：12 个月。 

8 注意事项 

1）本方法为现场快速检测方法，检测结果为不

合格样品应选择相同批次样品进行重复实验。若检

测结果仍不合格，则送专业实验室用标准方法加以

确认；  

2）在检测过程中，如不慎将本产品检测试剂溅

入眼、口、鼻、皮肤等，应立即用清水清洗，溅到

桌面或器物上应立即擦洗即可； 

3）新鲜度与贮藏条件有关，本检测结果表示正

常贮藏条件下大米的新鲜度。精确定量需在实验室

中进行。 

 



 


